de Loire

— Pont

La Carte des vins

Glen et Cédric deux passionnés de vin ne cessent de faire évoluer et de diversifier leur cave depuis 2013.

Elle est un lieu clos, sombre a [abri des trépidations et du bruit nivernais
les vins de gardes y sont conservés dans les meilleures conditions.

Nous partageons cette passion et ouvrons les portes a tous les amateurs afin
de vous faire découvrir des vins atteignant leur apogée.

Nous vous conseillerons pour panacher et adapter ces vins aux bouquets et ardmes variés a toutes les préparations culinaires




Digestifs Liqueurs 5 c[

Vieille Prune de Souillac 11.00€
Eau de vie de marc de Bourgogne maison Louis Latour 10.00€

Eaux de Vie 9.00€
(Framboise, Mirabelle, Kirsch, Poire, Marc de Gewurztraminer, Grappa bianca)

Grand Marnier cordon rouge 8.00€
Get 27 ou 31 6.50€

Chartreuse verte 9.00€

Limoncello della Scogliera 9€

Rhum
Jamaica Appleton signature 12.00€

Martinique J. Bally ambré 9€
Plantation pineapple 12.00€
Diplomatico reserva exclusiva 12.00€

Cognac
Ile de Ré Camus 14.00€

Hennessy XO 18.00€
Camus V.S Elégance 10€
Camus Borderies XO 18€

ﬂ rmagnac

Bas Armagnac chdteau Laubade signature 10€
Bas _Armagnac chateau Laubade 25 ans 15€
Domaine de Charlot 1982

Domaine de Lacaze 1980

Calvados
Calvados du Pays d’Auge hors d’dge 8€

Boissons Chaude
Expresso, expresso décaféiné 2.00€
Double expresso 3.80€
Noisette 2.10€
Grand café créme 4.00€
Cappuccino 4.50€
Thés I Infusions 4.00€
(Gunpowder, the vert et menthe, caramel, fruits de la passion, Darjeeling,)
(Verveine, verveine menthe, tilleul, Camomille)
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Les demi-bouteilles Rouges (37.5CL)

Brouilly Domaine Crét des Garanches, 2023 13€
Morgon Chdteau des Javques, 2022 17€
Volnay O. Leflaive, 2016 49€
Pommard Louis Jadot, 2022 39¢€
Margaux Chdteau Paveil de Luze - Cru Bourgeois 2022 35€
Pessac Leognan Chateau Coucheroy, 2022 19€¢
Laland de Pomerol Chdteau Siaurac, 2016 25€
Saint Emilion Chdteau Robin des Moines, EJ) 2020 22€
Saint-Estéphe Chdateau Rocher Coutelin, 2018 19€¢
Médoc Chateau Patache d’Aux Cru Bourgeots, 2016 17€
Cote du Rfibne Domaine Renjarde , 2024 7 15€
Menetou-Salon, Domaine Phillippe Gilbert, 2023 24€
Chinon La Closerie, Domaine Couly-Dutheuil ,2023 12¢€
Les demi-bouteilles des vins Blancs (37.5CL)
Menetou-Salon, Domaine Phillippe Gilbert, 2023 EJ 24€
Quincy Jean Michel Sorbe, 2024 19€
Bourgogne Aligoté Louis Jadot, 2023 15€
Saint-Véran Louis Jadot, 2024 23€
Santenay « Clos de Malte » Louis Jadot, 2022 26€
Italiens Rouges300cl
Barolo o Giacomo Borgogn L Figli 2020 850€
Whiskys 4cl

Lagavulin 8 ans d’dge 12¢
Lagavulin 16 ans d dge 16€
Dalmore 12 ans d"dge higland single malt 16€
Dalmore 12 ans d’dge sherry cask select higland single malt 18€
Nikka from the barrel 14€
Jack daniel’s 10€
Knockando pur malt 12 ans d’dge 12¢€
Jura bourbon cask, 14€
Aberlour speyside single malt 12€
Glen grant rothes speyside singel malt 10€
Clan cambell 7€
Caol'ila 12 ans singel malt 14€

Prix net ttc service compris
LAbus d'alcool est dangereux, a consommer avec modération




L deeieeDeealle [N cleempoa
T e e B £ iRadmeai
B [ et

i ¥
%
b 4 B T




Les Bourgognes Rouges (75CL)

Bourgogne, Maison Chanzy pinot noir « les Fortunés », 2023 29¢€
Marsannay « Clos du Roy » Louis Jadot, 2022 54€
Vosne Romanée, Dominique Laurent Vieilles Vignes,

Chambolle-Musigny Dominique Laurent Vieilles Vignes, 2022 119€
Chambolle-Musigny, 1 Cru « Les Amoureuses » La Pousse d Or, 2017 385€
Musigny Grand Cru Jacques Prieur, 2010 665€
Morey Saint Denis, D. Duband, 2019 120€
Gevrey-Chambertin Frédéric Magnien vieilles vignes, 2021 84€
Fixin village Frédéric Magnien, 2019 69€
Nuits Saint Georges 1 Cru" Aux Thorey » D. Duband, 2019 110€
Santenay A. Olivier « Le Tempes des Cerises », 2023 57€
Santenay L. Jadot « Clos de Malte », 2022 60€
Aloxe Corton Domaine L. Latour, 2021 78€
Pernand-Vergelesses, O. Leflaive, 2020 59€
Pommard Louis Jadot, 2022 79€
Pommard Chdteau de la Charriére « Les Vignots «, 2020 90€
Volnay O. Leflaive, 2022 89€
Volnay Clos des Angles 1 O. Leflaive, 2018 99€
Meursault « Clos de Mazeray » Monopole, Jacques Prieur 2022 95€
Mercurey, Maison Chanzy 1 Cru « Clos Voyens », 2021 69€
Rully, Maison Chanzy « Rully en Rosey », 2021 47€
Brouilly Domaine Crét des Garanches « Préférences d Olivier », 2023 25€

Morgon Chiteau des Javques, 2023 33€






Les Bourgognes Blancs A0C (75CL)

Chablis Domaine Laroche, 2023
Chablis Grand Cru Chdteau Grenouilles La Chablisienne, 2020
Chablis 1° cru « Pic 1° », Albert Pic, 2012

Bouzerron Maison Chazy « Les Trois », 2022
Bourgogne Aligoté Louis Jadot, 2022

Saint-Véran Louis Jadot, 2024

Santenay « Clos de Malte » Louis Jadot, 2023
Montagny 1° cru « bonneveaux » O. Leflaive, 2020
Auxey Duresses O. Leflaive, 2022

Les Vins de Champagne AOC (75cl)

Brut

Chassenay d’arc cuvée premiére
« R » de Ruinart

Deutz Brut

Rosé

Ruinart Rosé

Deutz Rosé

Billecart- Salmon Brut Rosé

Les Vins Roses IGP <L AOC (75c¢l)

IGP Domaine de la Sapiniére « Songe d été » Malepére A0C, 2024
AOC Cétes de Provence Miraval, 2023
AOC Bandol Chateau Romassan « Ceeur de grain » Cru des Domaines Ott, 2021

Les vins moelleux IGP <L AOC (75CL)

AOC Sauternes Chdteau Briatte 2023
AO0C Cadillac Chiteau Cousteau, 2019

49¢€
85€
95€

42€
32¢€
46€
55€
59¢€
65€

59¢€
95€
75€

105€
91€
89¢

26€
62€
59€

49¢
42€



Les vins de la Loire Blancs AOC (75¢l)

Pouilly Fumé Blondelet-Fargeau, 2024

Pouilly Fumé Blondelet-Fargeau, « La Charmante » 2023
Pouilly Fumé de Ladoucette Baron de « L », 2018

Sancerre Ierre Morin « prémices », 2023
Sancerre Jean Max Roges « cuvée les Caillottes », 2024
Sancerre Domaine des Cotes Blanches - Nicolas Millet, 2023

Menetou-Salon, Turpin, 2024
Menetou-Salon, Domaine Phillippe Gilbert, 2023
Vin de France Domaine Phillippe Gilbert, « Hors Sujet » 2022 &

Quincy, Jean Michel Sorbe, 2023/24
Vouvray Catherine et Pierre Breton - « Aussi Sec » 2023

Provence A0C (75¢l)

Chateau Simone « Palette », 2018

Vallée du Rhone AOC et sud-Ouest IGP blanc (75cl)

Septentrionales

Chateauneuf du Pape, Chdteau la Nerthe 4 2023

Hermitage, Chevalier de Sterimberg, Paul Jaboulet Ainé, 2017
Condrieu, La petite cite,Yves Cuilleron, 2021

Condrieu, Les Chaillets, Yves Cuilleron, 2023

Tabturnum "Ces Vins de Vienne" Cuilleron, Villard et Gaillard, 2014

49¢€
119€

39¢€
42€
52€

39¢
47€
58€

37€
28€

85€

75€
90€
68€
77€
75€

46€



Les Bordeaux AOC (75cl)

Bordeaux
Clarendelle Domaine Clarence Dillon, 2016

Médoc et Haut Médoc et Moulis
Chateau Patache d’Aux, Cru Bourgeois, 2017

Margaux
Chateau Paveil de Luze - Cru Bourgeois, 2018

Chateau Giscours 3eme Grand Cru, 2010

Saint Julien
Connétable de Talbot - 2nd vin de Ch. Talbot, 2021

Les Fiefs de Lagrange - 2nd vin de Ch. Lagrange, 2021
Chdteau Gruaud Larose 2eme Grand Cru, 2019

Cotes de Bouryg
Chdteau Roc de Cambes, 2019

Pomerol et Lalande de Pomerol
Chateau Vray Croix de Gay SCE Baronne Guichard, 2016

Chateau Siaurac SCE Baronne Guichard, 2016

Pauillac
La Fleur de Haut Bages Libéral second vin du chiteau Haut Bages Libéral,

Graves & Pessac Léognan
Chateau Coucheroy, 2022

Saint Emilion

Chdteau Robin des Moines, 2019 A8
Chateau Grand Corbin, Grand cru classé, 2019
Tertre Roteboeuf 1° Grand Cru Classé, 2019

Saint Estéphe
Chdteau Rocher Coutelin, 2022

Chateau Le Crock Cru bourgeois exceptionnel, 2018
Chateau Haut-Marbuzet Cru bourgeois exceptionnel, 2016
Chateau Haut-Marbuzet Cru bourgeois exceptionnel, 2017

34€

35€

59€
135€

65€
62€
125€

95€

108€

52€

37€

42€
67€
315€

43€
65€
85€
95€
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Sud —Ouest et Languedoc-Roussillon (75¢cl)

AO0C Madiran Chéteau Montus, 2020 69€
AOC Pays D'Oc Le Merlot de La Sapinierd 2019 25¢€
AOC Malepére Domaine de la Sapiniére « Archibald » Eﬂ) 2023 46€
AOC Malepére Domaine de la Sapiniére « La croisée des vents » , 2022 56€
AO®P Fitou Bertrand Berger , 2021 32¢€
AOC Terrasse de Larzac St Apolline , 2023 32¢

Vins Italiens rouges (75cl)

Amarone Valpolicella DOC Corte Giara, 2020 _ 65€
Chianti classico roiserva Castello di Albola, 2021 Fd 52€
Morellino di Scansano DOCG RIBEO, 2022 49¢€
Barbera d’Alba Ruvei, 2022 45€

Tibaldi Langhe DOCNebbiolo, 2022 49



La Vallée du Rhone (75¢l)

Septentrionale

Cote du Rhéne Domaine Renjarde EJ} 2023/24

Saint Joseph Les vins de Vienne Cuilleron, Villard et Gaillard, 2023
Saint Joseph « Les Serines », Yves Cuilleron, 2022

Crozes Hermitage « a quatre mains » L. Baudet, 2020

Cote Rotie Pierre Gaillard, 2021

Cote Rjtie Brune et Blonde E. Guigal, 2019

Céte Rotie « Bonnivieres », Yves Cuilleron, 2021

Sautanium, Les vins de Vienne, Cuilleron, Villard et Gaillaird, 2014

Méridionale

Le Pays de Loire (75cl)

La Bacchugate « Pinot noir » Jean Michel Sorbe, 2024

Sancerre Jean Max Roges « cuvée la Grange Dimiere », 2023
Sancerre Domaine des Cotes Blanches - Nicolas Millet, 2023

Menetou-Salon, Turpin, 2023
Menetou-Salon, Domaine Phillippe Gilbert, 2023

Saint Nicolas de Bourgueil, « Le Tour de mon pére » 2024 ]

Saumur Champigny Domaine des Roches Neuves 1. Germain 2024 2

Bourgueil « Trinch » Catherine et Pierre Breton, 2024 @

Chinon La Closerie, Domaine Couly-Dutheuil ,2023

30€
42€
69€

42€
85€
92€

104€
75€

79€

26€

42€
52€

39¢
42€

29¢€
37€
28€

25€



